
15:2０-1５:55

グルテンフリー米粉パンの特徴
株式会社タイナイ 山谷健太氏

岐阜大学共催 パンシンポジウム2023

パンシンポジウム2023 特別講演

主催：パンシンポジウム運営委員会
共催(一部主催)：岐阜大学 応用生物科学部
後援：日本生物工学会中部支部

みんなの森 ぎふメディアコスモス みんなのホール

パンシンポジウム2023 を 検索

14:05-14:40

10年のパンマルシェ舞台裏
株式会社ソーレプランニング 石臥博代氏

13:30-14:05

多加水パンとその品質改善に及ぼす国産小麦の影響
一般社団法人日本パン技術研究所 佐藤淳氏

家電で変わる朝の食卓
－パンベーカリー、コーヒーマシンがもたらしたもの－

山田昌治
（山田フードサイエンスコンサルティング 代表）

10:30‐11:00
ドキドキテラス

開催地：みんなの森ぎふメディアコスモス
申込み：パンシンポジウムwebサイトまたはメールにて

2023年9月15日(金)15：00まで
事務局：パンシンポジウム運営委員会 勝野那嘉子
問合せ：gifu.univ.pan@gmail.com

応用生物科学部主催 市民講座

パンの香気特性からみた国産小麦の特徴
山田フードサイエンスコンサルティング 山田昌治氏

16:00- 16:1５

食パン生地へのカルボキシメチルセルロースナノファイバーの添加効果
金沢工業大学 ゲノム生物工学研究所 井上遥氏

16:1５- 1６:30

ロールパンが焦げないトースターを熱工学の視点から考える
サンタ ベーキング ラボラトリー 山田盛二氏

1６:30- 1６:4５

米粉パンをもっとおいしく。岐阜県メーカーの新分野への挑戦
アピ(株) 浅野雄太氏

1６:4５- 17:0０

県産米を利用した加工食品の開発
岐阜県食品科学研究所 水谷恵梨氏

17:00- 17:1５

パンシンポジウム企画 研究講演

web twitterinstagram

10:30-11:00

詳しくは、

※予約不要

パンシンポ
特別対談

2023年

9月19日
（火）

寺野真明
（東海国立大学機構名古屋大学 未来社会創造機構

オープンイノベーション推進室特任教授）

×

14:4５-15:2０
セリアック病とグルテン
神戸女子大学名誉教授 瀬口正晴氏

※グルテンを摂取した際に生ずる自己免疫疾患で，下痢や腹部の不快感が起こる

※

パンの
ミニマルシェ

岐阜市近郊の
美味しいパンや
コーヒーを

お楽しみください♬

※予約不要，荒天中止

10:00‐13:00
みんなの広場
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